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BBS-VE in Parkstellung &
mit BBS-Tisch !

‘Pirchsehnitt

(Sonderzubehér)

° Die Lésung fur schnelles und exaktes Aufschneiden von Backwaren ohne Verletzungsrisiko.

° Ein patentiertes KR-Messersystem garantiert einen perfekten Schnitt.

° Durch einen synchronisierten Ober- und Unterbandantrieb erfolgt der Produkttransport f

durch die Schneidemaschine.

\ ° Schnittgeschwindigkeit, Messerhthe sowie
Oberbandhéhe sind individuell einstellbar.

~ ° Die Schnitttiefe ist ebenfalls individuell
einstellbar. - Es kann somit zwischen Anschnitt
und Durchschnitt gewahit w
Die maximale Produktbreite, |
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Technische Daten BBS VE

L/B/H - Parkstellung

760 /470 / 740mm

L/B /H - Arbeitss

1200/ 470 / 550mm

Gewicht

55 kg




Brezel

schneides

¢ Die ideale Maschine, wenn die Produkte komplett durchgeschnitten werden sollen.
¢ Da das Messer an beiden Seiten gelagert ist, kénnen Produkte bis zu einer Breite vo

schnell und exakt durchgeschnitten werden.

° Alle Ubrigen Leistungsparameter wie z.B.:
- individuelle Einstellung der
Messerhéhe,
'Qh;e_rba'ndhﬁhe-

bandantrieb

¢ Die Herstellung der BBS Maschinen erfolgt
ausschlieBlich aus Nahrungsmittel zugelassenen
Materialien.

Technische Daten BBS-B VE

L/B/H - Parkstellung

LIB/H-Arbeitsstellung
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die perfekte Erganzung zu den BBS Schneidemaschinen.

-Gerat Ubergeben.

teilen abgeschoben

° Die geschn ten Produkte werden aus der BBS Schneidemaschine auf das Spl
: B
¢ Durch einen R e Produktoberteile von den Prq‘q




