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m ... closer to your business

Einzelscheibenverwiegung: jede Scheibe zwischen 50 und
300 g zielgewichtig geschnitten, die Abweichungen bei
gleichférmigen oder leicht unformigen Produkten liegen le-

diglich bei ca. 4 %. So reduziert sich das Give-away drastisch.

Die vollautomatische Schneidemaschine Scaleroline A 550 macht
die Verarbeitung sowohl symmetrischer/kalibrierter als auch un-
gleichformiger Produkte noch effizienter. Sein industrietaugliches
Wagemodul ermittelt das Gewicht einer Portion bzw. Einzel-
scheibe in deutlich kirzerer Zeit. Bei Abweichungen regelt die
Software sofort nach, und bereits die nachste Scheibe liegt néher
am Zielgewicht. Desweiteren kdnnen die geschnittenen Steaks oder
Schnitzel direkt in den Steaker S 111 beférdert um dort automa-

tisch gesteakt/gemurbt zu werden, und das ohne manuellen Eingriff.

W Dekorative Aufschnittablage kombiniert mit einem Durchsatz von
max. 250 Scheiben pro Minute (ohne Waage), 200 Scheiben pro Minute
bei der Standard-Portionenverwiegung und 40 bis 60 Scheiben pro Minute
bei der neuartigen Einzelscheibenverwiegung
(alle Werte abhangig von der Schnittstarke).

W Schneiden, Fachern oder Stapeln nahezu aller Wurst- und
Késesorten — meist ganz ohne Vorfrosten.

Besonders einfaches, ergonomisches und sicheres Handling.

Kompakte Bauweise fiir den Einsatz auch in kleineren Raumen
und das Verschieben in den Nassraum zu Reinigungszwecken.

W Gute Zugénglichkeit aller zu reinigenden Bereiche.
Schneidgutfixierung, Schneidguthalter und Bander sind leicht abnehmbar,
um mit Druckwasser gereinigt zu werden

M Kundenindividuelle Konfigurationen
(z. B. Waagenfunktion, Schneidguthalter, Messer, Forderbander) moglich.

Durch Foto- und Druckausfihrung bedingte Farbabweichungen und Druckfehler
sowie Anderungen in Konstruktion und Ausfiihrung bleiben vorbehalten.
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Scaleroline A 550

Spannung / Frequenz
[ 400V /50 Hz

Messerdurchmesser
B 420 mm

Maximale Scheibenzahl / Min.
I 250 ohne Waagenfunktion, 200 mit Waagenfunktion
und 60 bei der Funktion Einzelscheibenverwiegung

Durchschnittliche Portionenanzahl
I8 25 Portionen / Min. bei 80 g-Portionen und zwei eingelegten Wiirsten

Maximaler Schneidgutdurchlass
M @ min. 40 mm, max. 210 x 180 mm (B x H)

Schnittstarkeeinstellung
M 0,5-30 mm

Maximale Stapelh6he

= 60 mm

Maximale Einlegeldange
M 600 mm

AuBenmaBe
I 2320 x 800 x 1835 (L x B x H)
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Bizerba Ges.m.b.H. & Co.KG
BirostraBe 12

1230 Wien

Osterreich

Tel. +43 1 61068-0
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